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Nordtiroler Speckteller
mit knusprigem Bauernbrot
k %k 3k k

Oberlander Gerstlsuppe
k %k 3k k
Schlachtplatte
Knusprig gebratenes Jungschweinebratl
Hausgeraucherter Schweineschopf
Blut- und Leberwurst
Minibratwurstl
Eingebranntes Speckkraut
Semmelknddel
oder
Knodeltris
Spinat-, Speck- und Kaspressknodel
mit brauner Butter und Salat

X %k % %

Kirchtagskrapferin

k ok ok ok
Kastanien, Nusse und Mandarinen

pro Person € 49,50

Menipreis ohne Vorspeise (Speckteller): € 42,50
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Terlaner Weinsuppe
k %k 3k k
Sudtiroler Tris
Spinatknddel, Schlutzkrapferl und Kasnockerl
mit brauner Butter,
Schnittlauch und Bergkase
k %k 3k k
Lammbratl
mit gebratenen Kartoffeln
oder
Spanferkelbraten
mit Brezenknddel
und bayrischem Kraut

X %k % %

Kirchtagskrapferin

X %k % %

Kastanien, Nusse und Mandarinen

pro Person € 52,50
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Hausgemachte Rindfleischsilze
mit knusprigem Geback
k %k 3k k
Zillertaler Kaspressknddelsuppe
mit Schnittlauch
k %k 3k k
Spanferkelstelze
an Schwarzbiersauce
dazu Weinkraut mit Speck
und Semmelknoédel

* %k % %

Kirchtagskrapferin

X %k % %

Kastanien, Nusse und Mandarinen

pro Person € 44,50
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